


U N I T E D  S T A T E S

F O U R  R O S E S

S O U T H E R N  C O M F O R T

8

8
40°

Liqueur • 35°

I L E  O F  J U R A

J U R A  J O U R N E Y 8
40°

I L E  S K Y E

T A L I S K E R 9
Talisker 10 ans • 45.80°

B L E N D E D

M A L T

W H I S K I E S  I R L A N D A I S

J A M E S O N 8
40°

P A D D Y

B U S H M I L L S

B U S H M I L L S

8

8

8

40°

Black Bush  40°

Scherry Cash 10 ans  40°

S P E Y S I D E

B E N R I A C H

G L E N F I D D I C H

B O W M O R E

T H E  G L E N L I V E T  

9

9

8

8

10 ans 46°

15 ans 40°

12 ans 40°

12 ans 40°

I S L A Y

A R D B E R G

L A G A V U L L I N

B U N N A H A B H A I N

L A P H R O A I G

10

14

10

9

10 ans • 40°

16 ans • 43°

46 • 30°

Single cask • 46°

 B L E N D E D

W H I S K I E S  É C O S S A I S  

J O H N N I E  W A L K E R  

C L A N  C A M P B E L L

6
Red Label  40°

6
40°

M A L T

N O R T H E R N

G L E N  M O R A N G I E  

D A L M O R E

8

12
10 ans 40°

12 ans 40°

1 2 C L

4 C L

A P É R I T I F  M A I S O N 9

K I R 7
Crème de Cassis, Bourgogne Aligoté

K I R  R O Y A L 12
Crème de Cassis, Champagne

C H A M P A G N E 10
« Demilly de Beare » Or Brut

C H A M P A G N E 12
« Demilly de Beare » Rosé Brut

CRÉMANT DE BOURGOGNE 8

P O R T O  F O N S E C A 7
Blanc • 19.50°

B O U T E I L L E  3 3 C L

P R E S S I O N  2 5 C L

MICRO BRASSERIE DE L’ARQUEBUSE 

P 3 0

D I J O N  N E I G E  

B E E R G U N D Y

8

8

8

Blonde, douce, fraiche

Blanche, légèrement, épicée

Ambrée avec amertume prononcée

Brassée à Dijon

A F F L I G E M 7

C A M P A R I 8
22°

M A R T I N I  B L A N C  7
16°

P O R T O  Q U I N T A  D O  T E D O 7
Fine tawny 8ans • 19.50°

C A M P A R I  O R A N G E 9
22°

M A R T I N I  R O U G E  7
16°

S U Z E 7
16°

S U Z E  C A S S I S 8
16°

2 C L

R I C A R D  /  P A S T I S 5
45°

Crème de figue, Crémant de Bourgogne

Domaine Chaley

Prix Nets € Prix Nets €

G I N  
37.5°

7

G I N  T O N I C
37.5°

9

4 C L



L E  1 8 5 5

P E A C H B E R R Y

V I R G I N  M O J I T O

1 0

1 0

1 0

Sirop de grenadine, jus d’abricot, jus d’ananas, 
jus d’orange

Fuze tea pêche, sirop de canne, 
jus de citron vert, jus de cranberry

Sirop de Canne, feuilles de Menthe, 
citron vert, eau gazeuse

4 C L
D A R C Y  S P R I T Z 12
Prosecco, crème de cassis, grains de cassis
macérés, citron vert, limonade

C O S M O  P I N K  G I N 12
Gin, sirop de vanille, purée de framboise, 
jus de citron vert, jus de cranberry

C A Ï P I R I N H A 12
Cachaça, citron vert, sirop de canne

C O C O  P I N E A P P L E 12
Rhum blanc, purée de coco, purée d’ananas, 
jus d’ananas, jus de citron vert

F R E N C H  1 8 5 5 18
Vodka, champagne, crème de pêche de vigne
sanguine, citron vert, sorbet pêche de vigne,
sorbet champagne

A R M A G N A C 9
VSOP Chauffe Cœur • 40°

P R U N E L L E 9
De Bourgogne • 40°

R H U M  B L A N C 7
St-James • 40°

V I E I L L E  F I N E 9
De Bourgogne  • 43°

C O G N A C 12
Grande Champagne 1er Cru de Cognac XO •
40°

MANDARINE IMPÉRIALE 10
38°

V I E U X  M A R C  9
De Bourgogne  • 45°

G I N  « G I B S O N ’ S »  7
37.5°

C O G N A C 9
Grande Champagne 1er Cru de Cognac VSOP •
40°

G E T  2 7 9
17.9°

R H U M  B R U N 7
St-James  • 45°

E A U  D E  V I E 9
Kirsch, Mirabelle, Poire, Framboise • 45°

C A L V A D O S 9
VSOP • 40°

V O D K A  « P O L I A K O V »  7
37.5°

BAILEYS 9
17°

B O U T E I L L E S  D E  7 5 C L

D E U T Z 95

D E M I L L Y  D E  B A E R E 68
Or Brut

D E M I L L Y  D E  B A E R E 78
Brut Rosé

G E T  M E N T H E  C I T R O N S  9
17.9°

Blanc

Prix Nets € Prix Nets €

M A R I E  B R I Z A R D 6
25°

M A N Z A N I T A 9
15°

CHARTREUSE VERTE 9
55°

CHARTREUSE JAUNE 9
43°



V I N S  R O S É S  

C Ô T E S  D E  P R O V E N C E  8
Ultimate 2023 

T H É S ,  I N F U S I O N

E X P R E S S O ,  D É C A F É I N É

N O I S E T T E

D O U B L E  E X P R E S S O

CAPPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD

4

3

4

5

6

6

P L A N C H E  A P É R I T I V E 10
Gougère, houmous de betterave, 
croustine d’escargot, jambon persillé

PLANCHE À CHARCUTERIE 15
Rillette de porc, saucisson de chorizo, 
saucisson de porc, noix de jambon, 
terrine maison

P L A N C H E  À  F R O M A G E 15
Comté, délice de Pommard, Charolais,
 époisses fermier, tête de moine

P L A N C H E  À  D E S S E R T 14
Miroir fruits rouges, crêpe cassis, 
crème brulée chocolat, chou à la crème de
marron et clémentine

J U S  D E  F R U I T  P A G O T

J U S  D E  F R U I T  A N D R O S

F U Z E  T E A

O R A N G I N A

S C H W E P P E S

2 5 C L

3 3 C L

6

6

6

6

6

20cl • Ananas, Abricot, Tomate

20cl • Orange, Cranberry, Clémentine

C O C A - C O L A 6

C O C A - C O L A  Z É R O 6

L I M O N A D E

P E R R I E R

6

6

Prix Nets €

1 2 C L

B O U R G O G N E  R O U G E

C Ô T E  D E  N U I T S

N U I T S - S T - G E O R G E S

F I X I N

S A V I G N Y  L È S  B E A U N E  

C Ô T E S  D U  R H Ô N E

1 1

18

11

10

6

Chevalier

Domaine Chanson

Clos Saint Louis 

Les Gollardes- Domaine du Prieure

« Les Abeilles » - JL Colombo 

Village 2021

Clos entre deux velles 2022

2018

2022

2022

V I N S  M O E L L E U X

J U R A N Ç O N

B A N Y U L S

S A U T E R N E S

9

8

12
Lapeyre

Abbé Rous 2008

Château Roumieu 

BIO 2021

cuvée “Prestige” 2011

Grand Cru Baillaury 2008

S I R O P  À  L ’ E A U 4

Grenadine, Pêche, Citron Zeste, Menthe Glaciale,
Vanille, Orgeat

Prix Nets €

B O U R G O G N E  B L A N C

A L I G O T É

A U X E Y  D U R E S S E S

C H A B L I S  

S A I N T  V E R A N  

6

13

9

9

Domaine Chaley

Lafouge

La Chablisienne

Domaine Guerrin et Fils

Les Vénérables 2019

2023

Les Hautés 2021

Clos Vessats 2023


